INGREDIENTEN ya
« jo0gr. gerookl spek in blokjes van o,5em : i
= Joogr. gewassen veldsla

« Jo0gr. gehakte sjalotten

« Boogr. aardappelen in schijfjes van o,5em
« 3 cl droge witte Haspengouwse wijn

« 3 dl kalfsfond A
« 3 dl room "‘irh drrekpraducten
« Haspengouwse hoevebater ENGOUW

FEREIDING

« De boter op een hoog vuur laten smelten en
meteen het spek toevoegen.
« Als het spek begint te bruinen, blussen met de

witte wijn, HASPENGOUWSE
« De aardappelschijfjes over de pan verdelen. VELDSTOVERI|
« Laat § minuten inkoken en voeg de sjalotten en

de kalfsfond toe.

« Laat het geheel nog 15 minuten inkoken en
controleer regelmaltig of de aardappelen gaar
zijn.

« Op het einde van de kooktijd: de room toevoe-
gen, naar wens laten inkoken en de veldsla
ondermengen.

1 -Hrurd
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